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简介
 

我们非常的荣幸向您介绍澳门第一间正统的西班牙餐厅 

Bar.Celona开胃酒廊是特指西班牙和加泰罗尼亚烹饪的中型餐厅，在2014年7月成立于澳门，
Bar.Celona获得了地道美食服务和舒适环境的美誉

我们曾经花费了相当一段时间在最适当的地区去搜寻适当生产商和优秀的食材到
Bar.Celona开胃酒廊

您会发现很多菜式的设计是可以跟朋友共同分享的中小份量的正统西班牙小吃。
所以顾客能够品尝更多不同的风味和口感的美食。

我们的使命:  
为股东和合作商培育可持续性和有利的国
际品牌并且创造和增添价值的餐饮场所，
并提供正统和独特的现代餐饮和娱乐体验。
或作为餐厅或者酒廊建立在国际酒店集团。

目标:
在亚洲或者中国的主要城市每年开设两间分店，或者作为独立的餐厅出现在国际品牌酒店内
并为餐饮服务增添更多的价值。这是一个有活力，现代的或日益流行的全天候餐饮主题，
在保留内部顾客的同时，并成为吸引外来的顾客休闲餐饮的目的地。
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宗旨:

Bar.Celona的名字会使人联想到一个伟大城市的形象，浸泡在丰富的传统文化当中。
我们的任务是将加泰罗尼亚地区各式各样的角落美食文化介绍给顾客。

我们的宗旨是超越提供良好
的食物，我们希望客人享受
用餐体验，有愉悦的心情和
美好的回忆而不仅限于吃饱
肚子。我们愿意相信我们见
到顾客不是仅此一次，而是
像家庭一样诸多次的第一次。
我们在Bar.celona努力提供
的接触像家一样永远是最舒
适的地方.
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成功的秘诀:

1. 已现代，多彩多艺和生活方式集中的餐饮概念去满足
今时今日消费者用餐的欲望和需求，同时提供物超所值
的用餐体验和环境。

2. 如果是设立在酒店内将会为住店顾客在任何时间内提
供性价比极高的饮食品种和多样化的餐饮菜单

3. 维护食材的质量和原始成分，提供现代的，非正式和
吸引人的季节性食材菜单。

4. 范围广泛的鸡尾酒，鲜榨果汁，有机饮品和可承受范
围内的高品质葡萄酒，从而寻获那些想放松和简单聚会
的非用餐顾客。
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5. 理念，室内设计，餐牌，灯光和布局是对80后年代和21世纪年代的消费群体具备吸引力
的全日餐厅或者是一个社交场所(Bar.Celona百分之66以上的社交媒体关注都是5岁至45岁
的女性）
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6. 特殊的个性化服务（发自内心）和详细的产品知识，注重细节，有效的沟通是Bar.celona
成功故事的根本。我们的工作人员都接受过培训，向客人分享产品的来源和哪些特殊菜式可
以顾客感受到愉悦的餐饮体验。通过与顾客的沟通这种方式可以确保他们得到满意的服务，
成为回头客，以及促进餐厅的口碑



Bar.Celona开胃酒廊-简况和事实说明:

- 在澳门酒店度假村之外的一间独立餐厅，到到网上的评估和排名，如下
https://www.tripadvisor.com/Restaurant_Review-g664891-d6844445-Reviews-
Bar_Celona_Tapas_Rice-Macau.html

- 平均 66%的客人都是 25 到 45 岁的女性

- 6百分之60的本地顾客，百分之20的到到
网的会员和游客，百分之20的酒店行业的
专业人士

- 我们的产品有百分之95都是进口西班牙或
者欧洲南部地区

- 作为服务的不可或缺的组成部分,我们的哲
学是古典传统和手工美食我们都坚持食品是
“自制”和新鲜的。

- 根据我们的餐牌设定，我们的厨房和楼面运作流程和系统管理跟同等的餐厅相比我们有更好的
生产效率和劳动力成本效率，由总厨控制出品的流畅。

- Bar.Celona在高标准的餐牌，理念和服务水准下创造了熟客和西班牙菜系爱好者的百分之
97的满意度
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厨师科斯塔和澳门的团队(CHEF HECTOR COSTA):

员工也是我们提供用美好餐
体验的重要部分之一，
在Bar.Celona我们提供热情
友好和亲切的服务。我们的
设计是一种舒适环境，所以
并不想创造一种正式而严肃
的氛围，所有的人员都是非
常了解菜单中的食物，以确
保更有效的为顾客提出适当
的建议或做出合适的引导式
服务。一个微笑，一声问候
和良好的态度和优秀的服务是无需成本的，所以真正的西班牙式的款待和愉快的服务是可以
确保顾客留下美好的回忆，不仅仅是美味的食物。
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总厨科斯塔先生是西班牙美食烹饪世界的一个工匠，他在过
去的20年在西班牙最富有的美食地区以及中东和亚洲工作过，
包括在西班牙和澳门的Relais&Chateaux有长期合作关系。

他热衷于烹饪的艺术，正因他对传统美食有崇高的敬意才能
创造他独特的正宗餐饮体验。

他形容他的菜式有“交响乐的味道”，丰富的口味每每令到
客人惊喜万分。这是为什么有众多的捧场客的原因。

总厨科斯塔先生结合古典传统和创新的菜肴，是现代最前端餐饮的理念。
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业主安东尼奥有超过36年的国际酒店与旅游行业的工作经验,
包括欧洲、澳大利亚和东南亚。他从1986年开始曾在各种酒
店和度假村企业担任高管职位

安东尼奥是澳大利亚酒店服务管理的创始人兼首席执行官, 
致力于加强精品酒店和餐饮管理公司及中小型酒店和度假村
的经营范围。AHS曾在香港、澳门、新加坡、西班牙和老挝
的客户合作，现在正在开发一个中档的快速休闲餐饮理念，
并在2017第三季度建立该地区的许可和特许经营机会的平台。

聯絡

Antonio Guijarro:
antonio.guijarro@barcelonagastrobar.com
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选择Bar.Celona开胃酒廊的原因

Bar.Celona开胃酒廊提供的是所有上述这些复杂而又朴实无华的场地，对服务的关注，环境、
食品和饮料菜单。
Bar.Celona开胃酒廊可以定位为一个独立目标的理念餐厅设立在酒店内部，可以吸引和保留酒
店内部的顾客，在未来的十年都是可以是一个充满活力的概念去提高酒店和餐厅的收入。
餐厅的桌椅排列可以设计很多高，低不同，休闲餐椅或者咖啡桌椅的现代欧式风格去布局在
一天任何时间来迎接顾客。
这里不是只有一个Bar.Celona的标签，它可以是一个屋檐下的酒廊，咖啡厅，餐厅或者酒吧，
成为当今社会餐饮需求有吸引力的目的地。

据研究表明，用餐时间为中午
12点到下午3点，晚上6点到晚
上10点的高人均消费传统西餐
或者高档餐厅将逐渐减少，
取而代之的将是更加那些友好，
轻松和灵活体验的场所，一天
中的任何时间，顾客的用餐要
求都可以得到满足；哪怕仅仅
是午餐前的一杯咖啡，一杯橙
汁或者跟朋友的简单的聚会，
一餐简单，便捷又美味的午餐，
一个轻松的下午茶, 跟同事放工
以后来一杯放松饮料，跟家人
或者朋友晚上一起分享几款
小吃的聚餐，再或者来一轮午
夜后的听听音乐喝杯饮料。
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市场趋势

在过去的几十年中，酒店业，尤其是
餐饮业，我们目睹了很多的重大变化。
偶尔出去光顾的昂贵的餐厅将一去不
复返，如今的消费者是80后或者是00
后一代的主力消费人群，再加上一些
网上有参考价值的评论。因此偶尔用

餐顾客将成为常规用餐顾客，所以餐
厅在针对新的顾客不得不改变经营策
略去满足新的市场需求，针对回头客
要维持他们平均消费的承受能力

因国际美食不断的蔓延到各个主要城市，
食客也越来越意识到他们的选择。因此他
们被多选择而宠坏，所以现在的餐饮场所
给顾客提供的是新式并多样的令人兴奋的
烹饪方式而不是提高价格。回头客比一次
性高消费的顾客更有价值，因为没有什么
比企业和消费者的客户关系更加重要。正
是因为这个哲理才诞生来Bar.Celona. 在
熟悉的沙漠绿洲中, 为食客提供一种新的体
验和异国风情的菜肴, 友好的服务, 舒适的
气氛。
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品牌认可

这个话题是多层次的。首先就是名字Bar.Celona，让人可以马上联想到西班牙的烹饪的代名
词和酒吧或者酒廊 。顾客或者过路人会毫无质疑的联想到饮食供应，再加上场所可以诱惑到
那些食客，而且加上那些只是想休闲的喝杯饮料和希望有酒店环境约会的人士。

其次是已经建立在澳门的Bar.Celona, 在相对较短的历史过程中（2014年7月）已经从非常满
意的顾客群里收到数以百计的喝彩。许多正面的积极评论（见附录），将确保顾客的即时需求。
最后就是著名的西班牙菜式，近年来获得众多的认可，成为亚洲发展最快的国际餐饮业。
也许是结合了欧洲的新鲜生产，加上亚洲共享的饮食理念，这才使得如今西班牙菜如此的受欢迎。

 

灵活性

多样化的加泰罗尼亚的美食-包含所有的肉类，海鲜类和新鲜应季蔬菜，连同冷热供应，
厨房的布局可以让厨师在编辑菜牌时有很大的灵活性。西班牙小吃是关于多样化，所以厨
房是非常有能力去根据顾客的需求和季节性产品加以更改。这个非正式的酒廊餐厅有“
每日特别菜式”和 “厨师的特别套餐”为顾客提供更多的选择。同时也将浪费和损耗降低到，
从而节省成本。
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餐厅简况

烹饪
在 Bar.Celona 的菜是真正地道的西班牙，加泰罗尼亚地区的重点。食客们不仅仅可以从
菜牌上有众多的选择，也会有很多餐厅当日新鲜的食材推荐供应。
为了满足我们的顾客需求，我们有很多小份的食物供顾客选择去尝试，根据需求顾客也会
有大份烤肉食类或者人头份的西班牙海鲜饭供应。从我们比较综合的菜单内，不会有食客
找不到他们想要的口味和风味。

布局
Bar.Celona的设计和布局就是简单舒适的休息室的主题风格。多功能的使用桌椅，方便重
新排至，以适用于不同的大型就餐活动。装饰保持简约，用裸露的砖墙和地板。这给餐厅
提供了一个非常质朴的气氛-保持主题-同时也减少建筑和装修成本。

柔和的灯光，加上不夸张的音乐和从开放式厨房传出来的美味打造休闲餐饮和完美的气氛。
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财务的事实依据

- 人均消费账单=60美金/人头
- 澳门目前每天的入座率达到90% 
- 每个座位的平均年收入为15663美金 (US$ 15663 to US$ 25,000 subject to opening 
hours and location).  
- 年度税息折旧及摊销前利润= 21 - 26%的营业额 
- 基于税息折旧及摊销前的利润的投资回报率=3-4年
- 收入来源分类75%食物和25%饮品 
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设定成本和预留营运资金

- 场所发展的成本=1.4万美金每座位成本，或者300美金每平方英尺

- 4个月的预付租金和适当的建设发展基金

- 开业前2个月和开业后一个月的员工和项目发展成本

- 法律，政府和相关的法律文件和许可证费用

- 开业前期的库存成本（相当于两个月预计收入的35%）
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首选规格与商业模式

我们相信Bar.Celona开胃酒廊的理念是非常有潜力品牌去增加价值和收入来源，
无论是翻修一个现有的餐饮场所还是再增加一个餐饮场所。

建议空间大小和布局为80到120个座位，开放式厨房，一个中央酒吧和半高的吧台，
如果再包含一个30到50个的户外座位就更受欢迎。

我们希望在主要的城市里扩展和扩大品牌，目标以现有的连锁酒店，或者私人投资者或者
营运商。

我们也可以提供管理餐饮场（管理合同样版可根据要求提供）。与品牌资产参与的合资企
业也可供考虑。
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费用（品牌名称，理念，专业技术培训）

转让费用，地点和餐厅的大小取决于业主并且支付如下费用（但不限制）

- Bar.Celona的品牌名称，包括所有的设计，标记和招牌。

- 一套完整的运作手册

- 厨师对厨房的设计和布局的顾问管理

- 楼面家私的高级咨询人员，家私和设备的采购

- 设置团队来监管运作的重点的钥匙

- Bar.Celona的菜牌及配方

- 供应商和价格表

- 正式开业前的员工培训

- 在营业期间的员工考核

- Bar.Celona现在有的声誉和名誉

* 以上列表中可以量身定做，已适合业主的预算或者要求
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场所及产品
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评论列表:

http://www.macau.com/en/macau-videos/Deliciousness/Have-You-Eaten-Yet---BarCelona/0_08k9mpim

https://www.youtube.com/watch?v=NDHo8R_-dZE

https://www.youtube.com/watch?v=ZYXRExUBn9I

https://www.tripadvisor.com/Restaurant_Review-g664891-d6844445-Reviews-Bar_Celona_Tapas_Rice-Macau.html

http://www.alexischeong.com/2014/09/macau-hidden-find-bar-celona-tapas-and.html

https://hk-magazine.com/restaurant/16601/barcelona-tapas-rice

https://foursquare.com/v/bar-celona-tapas--rice/53ad53e5498e1cdd0e9f9b25

http://www.vkeong.com/best-food-places-macau/

http://www.openrice.com/en/macau/r-bar-celona-tapas-rice-areia-preta-spanish-r193686

https://www.facebook.com/Barcelonatapasandrice

https://www.macaucentral.com/restaurant/16702-bar-celona

 


